ARROCES / PAELLAS / FIDEUAS
CON SHOWCOOKING

Paella de Carne con Ibéricos, Alcachofas y Setas

Paella Valenciana tradicional

Paella de Marisco con Gambas y Mejillones

Paella de Tuétano y Morcilla de Burgos

Paella de Verduras

Paella de Bacalao y Alcachofas Suplemento 1,00€

Paella de Pulpo y Gambas Suplemento 1,50€

Arroz de Montana

Arroz Negro con Sepia y Gambas

Fideua de Marisco con Gambas y Mejillones

« Fideua Negra con Calamarcitos, Gambas y Alioli

« Fideua de Montana

« Arroz de Bacalao con “Calg¢ots i Romesco” Temporada

(Noviembre-Abril)
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ESTOFADOS Y ASADOS

« Sepia con Panceta Ibérica y Patatas

Pollo a la Catalana con Ciruelas y Pifiones

« Codillo Asado con Patata Panadera

« Estofado de Ternera con Setas

« Estofado de Costilla Ibérica con Patatas

« Carrilleras de Cerdo Asadas con Patata Panadera

« Calamares en su tinta con Arroz

« Calamar Encebollado con Arroz y Parmentier

« Bacalao “a llauna” con Sanfaina Suplemento 1€ por persona

« Merluza en salsa verde con Almejas Suplemento 1€ por persona

A LA BRASA
CON SHOWCOOKING

« Parrillada de Carne a la brasa con alioli y Pan de Payés
Suplemento 1,50€ por persona

Costilla, Panceta, Chistorra, Butifarra de payés, Butifarra negra y Patata asada
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